
 

                           MENUdu 08 juin au 14 juin 
 

 

MENU du MIDI MENU du SOIR 

Lundi 08 
Concombres au Boursin 

Cuisse de poulet VVF aux olives 
Gratin de courgettes 

Fromages/fruits 

Potage de légumes 
Bouchée aux fruits de mer 

Yaourt fraise ferme de la Rochette 
 

Mardi 09 
Salade de gésiers 

Poisson du marché 
Ratatouille/semoule 

Fromages/glace 

Potage de légumes 
Jambon de Bourgogne VPF 

Salade de riz  
Compote 

Mercredi 10 
Tomates vinaigrette 

Langue de bœuf VBF sauce madère 
Gratin de pdt 

Fromages/entremets 

Potage de légumes 
Quiche Lorraine 
Crème pistache 

Jeudi 11 
Rillettes 

Sot l’y laisse dinde VVF sauté 
chasseur 

Endives braisées/coquillettes 
Fromages/fruits 

 
Potage de vermicelle 

Omelette lardons/oignons 
Fromage blanc vanille 

 

Vendredi 12 
Avocats sauce cocktail 

Moules  
Frites 

Fromages/fruits 

Potage légumes 
Joue de porc confite VPF 

Pdt boulangère 
Flan caramel 

Samedi 13 
Terrine provençale 

Paupiette de veau VBF 
H.B/ PDT röstis 
Fromages/fruits 

Potage de légumes 
Endives roulées béchamel 

Entremet 

Dimanche 14 
Mousse de canard et ses toasts 
Filet de lotte au beurre blanc   

Gratin de légumes 
Fromages/Dacquoise aux 3 fruits 

rouge 

Potage de légumes 
Pané au fromage 

Poêlée campagnarde 
Yaourt à la grecque 

 

  Viande de bœuf française ou locale (Parc Marais poitevin) 


