
 

                           MENUdu 22 juin au 28 juin 
 

 

MENU du MIDI MENU du SOIR 

Lundi 22 
Feuilleté du pêcheur 

Boulettes de bœuf du parc du 
marais Poitevin sauce tomates 

Petits pois et carottes 
Fromages/fruits 

Potage vermicelles 
Crépinette de porc VPF au jus 

Cèleri sauté 
Petits suisse 

Mardi 23 
Terrine de lapin 

Filets de soles beurre blanc 
Pommes de terre nouvelles de 

Noirmoutier 
Fromages/fruits 

Potage de légumes 
Salade de pâtes au saumon fumé 

yaourt nature fermier 

Mercredi 24 
Piémontaise au thon 

Brochette de dinde VVF marinée 
Ratatouille/semoule couscous 

Fromages/glace 

Potage de légumes 
Jambon de Bourgogne 

Pommes de terre en salades 
Entremet 

Jeudi 25 
Cocktail de crevettes 
Tajine d’agneau VOF 

et ses légumes 
Fromages/compote maison 

 
Potage de légumes 

Omelette oignons/lardons 
yaourt fermier fraise 

Vendredi 26 
Salade Niçoise 

Poisson du marché 
Gratin de pommes de terre 

Fromages/sorbets aux fruits 

Potage légumes 
Quiche lorraine 
Viennois vanille 

Samedi 27 
Melons 

Petit brun de veau à l’emmenthal 
Torsades 

Fromages/fruits 

Potage de légumes 
Jambon grillé VPF sauce diable 

Haricots verts 
Semoule au caramel 

 

Dimanche 28 
Terrine de crabe à l’Armoricaine 

Poulet VVF mariné au citron 
Flan de légumes 

Fromage/gâteau Basque 

Potage vermicelles 
Roulé à la Parisienne 
Yaourt à la grecque 

 

  Viande de bœuf française ou locale (Parc Marais poitevin) 


